
 
 

RESTAURANT « LE CAIRN » 
 

LE MENU “CAIRN”... 
 

LA CRÉATION DU JOUR EN 3 VAGUES… 45€ 
 
 

 

LA CARTE…  
 

LES MISES EN BOUCHE…                 
 

HUITRE “BABY KISS” N°5, ANSE DU PO 2,50€/PCE 
HUITRE « FINES » N°2 DU VIVIER DE CARNAC                                           2,50€/PCE 
CROQUE JAMBON TRUFFE   7€ 
HOUMOUS DE SARRASIN GRILLE OU TARAMA DU CELTIQUE  5€ 
ASSIETTE DE CREVETTES JUMBO, SAUCE GRIBICHE  19€ 
 

LES ENTRÉES… 
THON BLANC EN TATAKI, AJO BLANCO ET VINAIGRETTE MYRTILLE  19€ 
TARTARE DE FILET DE BOEUF BZH AU COUTEAU ET SUCRINE SNACKEE 23€ 
PATE EN CROUTE D’OLIVIER BROSSET, CANARD ET FOIE GRAS, PICCALILLI 22€ 
GRAVELAX DE DORADE, CONCOMBRE AUX AGRUMES ET OEUFS DE POISSON 21€ 
 

LES PLATS…   
LIEU JAUNE IKEJIME DE NOS COTES, BROCOLIS ET BEURRE AU SAFRAN 29€ 
TARTARE DE FILET DE BOEUF BZH AU MISO, SUCRINE SNACKEE ET FRITES 
MAISON 36€  
LOTTE BRETONNE SUR LA BRAISE, RISOTTO DE GRAINES DE TOURNESOL ET 
VADOUVAN 37€ 
FILET MIGNON DE COCHON “SUR PAILLE”, POIS CHICHE, FEVES ET JUS 
MAROCAIN 32€ 
HOMARD BLEU ENTIER ~600G GRILLE AU CHARBON, FRITES ET HOLLANDAISE 
AU SUREAU 57€ 
 

LE FROMAGE… 
 

CHEVRE AFFINE BIO “ LE BEC FIN “, MIEL FUME & SUCRINE VINAIGREE           14€ 
 

LES DESSERTS D’AURORE… 
GASPACHO PECHE, ABRICOT ET PISTACHE 15€ 
TARTELETTE FRAISE GARIGUETTE, SORBET MELISSE ET SUREAU 2023 15€ 
CERISES NOIRES, THE MATCHA ET DULCEY 15€ 
MOUSSE CHAUDE AU CHOCOLAT “HUKAMBI”, SABLE BRETON ET FRAMBOISE
 15€ 

 
Notre équipe de cuisine travaille avec des producteurs locaux et en circuit court. Nos arrivages suivent 

le mouvement des vagues, donc, comme le menu CAIRN, notre carte est amenée à changer 
quotidiennement comme la météo de notre belle région. 


